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KEDVES VENDEGEINK!

QWA 9

Az éﬂapon szerep[c’i ételek dra mellett
avékonyan szedett szamok a kis adag ételek évaitje[entik.
Hanem igazan éhes, valasszon a feltd'mtetett kis adag ételekbdl.

QWA 9

Biztosan sokan vannak Onok kozott o[yanok,
akiknek sajnos mindenfé[e nyé’tge—’ozy’a van az allergén osszetevikkel.
Et[apunkban kicsit segi’c'b'mk ezek kozott e[igazodni,
az ételek elnevezése melletti szamok az adott kzy'é’oan fe“e[heté’

i[yen anyagok e[éfordu[hatésaigét je[zik.

A szdmokhoz valé magyarazatot a19. oldaldn soroljuk fel.




SORKORCSOLYAK, NYUGTATOK ES
HUS NELKULI FINOMSAGOK

QWKL 9

Palacsinta a Hortobagyrdl (1, 3, 7) 1090,-
.. Eredetileg sincs semmi koze a Hortobdgyhoz (csupan az 1958-as
Vi[égkiéﬂitésva készitett magyar ételhez kellett egy mavke’cing név),
mi rdadasul nem is borjﬁhﬂsbé[ készi‘g'iik, ahogy azt anno kitalaltak,
hanem csirkeporkolthdl — de (gy is nagyon ﬁnom.’

Dodolle haziasan, sok hagymaval (1) 1090,-

.. Vas és Zala megye specia[itésa.

Rantott ,Trapp Pista” (1,3.7.10) 2.490,-
.. Fiatalok kedvence. Rizzsel és tartarmartdssal kinaljuk. 1740,—
Camembert diobundaban (1,3, 7, &) 2.690,-
/\fonya[ekvér meg izs dukal hozza! 2020,—
Siilt zoldség 890,-



AMI A FAZEKBOL KIKERUL

Q/W
Husleves gazdagon (1, 9) 790,-
.. Tésztéval, répéaval és fott leveshuissal 550,—
Husleves majgaluskaval (1, 3, 9) 790,-
.. Apré méjnokedli és répa a csészében 550,—
Erdei gombakrémleves cipéban talalva (1.7) 990,-
.. vagy csészében talalva, fiszeres kenyérkockdkkal (1, 7) 690,—
Leves a gyiimolcsfardl (aprilistsl oktéberig) (7) &90,-
.. Tejszinhabbal megbolonditva. 620,—
Gulyasleves (1, 3) 1.390,-
. Kis bogracsban... Igy jél néz ki, és finom is! 970,—

.. Vagy kis adag, csészében

AZ AKVARIUM AJANLATA

Q/W
Roston fogasfilé burgonyapiirével (4, 7) 2.490,-
.. Nem igazén hasparti, inkdbb konnyd és kiméls... 1.740,—

Fogasfilé rantva szezammagos kontosben (1,3,4,7,11) 2.490,-
.. A fehér hiistt halfilét szezdmmagos bundaba oltoztetjiik, majd 1.740,—
béséges olajban aranysérgéra siitjiik. Rizst és tartdrt javallunk hozz4.

Pikans fogascsikok serpenydben (1,3,4,7,10) 2.690,-
.. Az alkevariumbél kifogott fogast cstkokra végjuk, citromlével és pincénk
[egﬁnomabb féhér’ooréva[ meg[ocsoyuk. Lassu tiizon sﬂ’g’ﬁk, majd tojas-
sargdj dval és mustarral pikénssé tessziik. Megszérjuk az egészet resze [t
saj’cta[, par percig a siitében hagyjuk. Hercegn(')'burgonyét adunk hozza.



BELSOSEGEINK

L QNXAD~ 9

Paca lpc')'r'kélt fott burgonyaval (allergén ssszetevét nem tartalmaz) 1.7 90,-
.. No, ezt vagy szereti valaki, vagy utéya — az el6bbiek szaméra kiné[juk
ezt az ételt. Egy ﬁg’a’ob hazai (z az é’dapunkon...

Velds vagy csiilkos pacal (allergén osszetevot nem tartalmaz) 1.990,-
.. Avagy é[mény anégyzeten. Kivansagara a pacalpérkb' [the piritott velst

és/vagy kockézott fﬁsti)' [t csiilokkockakat keveriink, gy vottyan’g'uk Ossze Bleet.

Szalontiidd zsemlegombdccal (1,3, 10) 1.690,-
.. A szalontiid8, mas néven pejs[i, valamikor nemesak a szegények eledele
volt, még aﬁg sz4z éve is minden valamire valé korcsma étla]qjén ott volt
a he[ye. Mi pedig pont annak ’carjuk magunka’c: hat mi is kinéyuk ezt az
igazan joizil, tartalmas, laktaté ételt.

Sertés maja rantva kinalva (1, 3) 1.790,-
.. Avékonyra szelt jéfajta sertésmajakat a véltozatossdg kedvéért ezuttal 1.250,—

bundazva kinéljuk Onoknek! Nalunk nemcsak a vastartalma miatt
van jétékony hatésa, hanem je[ent6sen csi“apitja az éhségiiket is!
Hasaibkmmpﬁval az oldalan meg aztan p[éme!

Rantott veld (1,3,7,10) 1.790,-
.. Sok ember szereti, hat immar mi is kinéyuk. Rizzsel és tartarmartassal, 1.250,—

ahogy szokés. De ha ﬁnom is, a vel8trazo siko [yo kat kérjﬁk mellézni!

Piritott sertésmaj héjas burgonyaval (1) 1.790,-

,,Be[s6séges” hangulata vacsora e[engedhe’cetlen kelléke...

Bollérmaj (1) 1.990,-
.. Eznem am a bollér majal l:{gyhogy tessék nyugod’can megkésto[ni!
Piritott maj és piritott veld keveredése a hé_jas kmmp[i oldalan.
Tgy hangzatosabb név lett volna, csak hosszabb ... Tnyenceknek!



SZARNYASOKAT ADUNK VAGYAINAK”

— SZARNYASETELEINK —
U@@w
Viczakneé titka (1,3,7,10) 2.690,-
WA haspa’urﬁak elsé szamut kedvenc étke lett mara ez a fmomség. 2.020,—

Hogy is kezdddott: pu[ykame“re készitettiink egy (zletes tolteléket
ﬁ'iszervay’bé[ (titkos fé’tszerekke[), sonkabdl, kukoricabdl, majd
felgongysltiik a hust, prézlibe burkoltuk (hogy titkos maradjon

a tolteléke), aztan b6 fowé olajban pirosra siitottiik. A titok elszallt,
mert mara mar sokan késtoltak és készitik, de az (ze megmaradt arégi!
Hohé! A hasébburgonyét meg maj dnem [efelejtettak.’

Rantott pulykamell (1, 3) 2.190,-

.. Méretei imponaldak... Emberes adag. Hasabburgonyaval. Finom! 1.530,—

Micimacké kedvence (1,7) 2.690,-
WA pu[ykame”et mézzel vastagon megkevy'ﬂk, roston pirosra siitjﬁk. 2.020,—
Egy szelet camembert sajtot tesziink a tetejére, majd par percre a siitébe
dugjuk, mig a sajt réolvad. Rizzsel és burgonya[éngossa[ adjuk fe[ az

asztalra.
Csirkecsikok Sanyi bacsi inye szerint (7) 2.490,-
.. Sajthkrémmel és rizzsel, ahogy az oreg szerette... 1.740,—




Sajtmartasos csirkemell (1,3, 7) 2.490,-
.. Ez most ilyen egyszer(: a roston siilt csirkemell szeleteket nyakon 1.740,—
i)'n’g'ﬂk az (zletes szy'tmértéssal, gy keriilnek az Onék tanyérjara, rosztivel!

Magyardvari csirkemell (7) 2.690,-
... Csirkemell aprora vagott gom’oéva[, sonkéval, sajtta[. 2.020,—

Klasszikus ﬁnomség ami szaj (ziink szerint. Vegyesen kéritve
mindenkinek (zlik.

Kijevi csirkemell (1, 3, 7) 2.690,-
.. Hogy ki és mikor csinlt el8szor kijevi csirkét, az a mult homé[yéba Vész. 2.020,—
Va[észim’ﬁeg ﬁancia eredetl, az elsé {rasbeli emlitése egy chicagoi YAR
nevii étterem étlapjardl szdrmazik, még 1937-bél, aminek a tulajdonosa
a cari hadsereg egykovi tisz’cviselé’je volt. Mindenesetre az biztos, hogy
az étel all. Vi[éghébom utdn a szovjet vendéglétés egyik remeke lett, s a
vendég szinte minden akkori étterem é’da]zy'én taldlkozott vele. Allité [ag
kezdetben nem volt a toltelékben sajt sem, az csupan a kﬂ[énfé[e séfek
kreativitdsa fo[yta’m keriilt bele — ahogy nalunk is: a csirkemellbe mi is
ﬁiszervajat és reszelt sajtot Vej’ciink, préz[ibe gwga’guk, ugy sii’g'iik meg.

Kikisérleteztiik, vegyes korettel nalunk is garanté[‘can ﬁnom.

Csibe futomlive kirantva (1, 3) 1.490,-
.. Tekintve, hogy egy csirkének is csak két com’oja van, kicsit véltoztatunk
a do[gon: ebbél nines kis adag, mert egy[ébﬁ csirke sincs. Kicsontozva,
hogy jobban étsiiljb’n, és kicsit varni is kell 4, hogy m'mdig ﬁriss [egyen -~

petrezse[ymes kmmpﬁva[ a fa[usi vasdrnapi ebédek hangu[atét idézi.

Csirkeporkélt nokedlivel (1, 3) 2.190,-

. A porkolt nevét, mint jellegzetes alfoldi pasztorétel, parasztétel egykorit 1.530,—
szerz6k az 1780-as évektd| folyamatosan megemlitették és sajatos
vondsanak tartottak, hogy Grolt faszerpaprikéva[ készitik — a gu[yaisok
ételébsl fej (5dott magyar nemzeti étellé. A paprlkéwal késziilt és a
magyarorszagi gasztronémiéban tip ikusnak tekinthetd pé)'rké [t
ismertsége és népszerlisége eleinte az A[ﬁi[dén megrekedt és nem terjedt
tovabb a [egkb'zveﬂenebb magyar teriiletek kivételével, csak az 1860-

as évektd| szélnak trasok a halmozott alkalmazasardl: a [eggyakovibb
husétel, ugyanakkor minden [ehetséges linnepi alkalom [egbiztosabb
étele. Nem vasarnap, ha nincs pb'rkb' [t” — mondta a csongrédi sz6as.

A ,,pi)'vkb' [és” a magyaros konyhatechnika egyik fon’cos mitvelete volt,
[ényege, hogy hagymeis zstrban pérkélték a darabolt hust, és addig
keverték, mig vizét elvesztve zslrjara pimlt. Tizrél levéve paprikézték,

és utana kevés vizzel fe[b’ntve tovabb pévo[’cék — ahogy miisezta
hagyoményos, vérbeli magyar ételt. Hagyomany szerint nokedlivel
kinéljuk, ugy ismeri és szeveti mindenki.



DISZNOSAGOK ES MARHASAGOK
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LKirantotthus” (1, 3) 2.190,-
.. Két szép (vagy esetleg harom kevéshé szép) szelet rantott hiis karajbél, 1.530,—
kivdnsagra j fokhagymasan. Vegyes korettel.

Tepsis rantott his (1, 3) 2.690,-
Karikabwgonyét osszekeveriink jéféle ﬁistb'[t kolbasszal, sajtkrémme[ és
sonkéval. Kénye[mes fekhe[ye’c készitiink a tepsi’oen ezekbdl, majd Véyfekte’cank
egy jékora szelet rantott hust. Reszelt sajtot olvasztunk r4 a siitében, az gy
elkésziilt végeredménnye[ igazan e[égedettek lehetnek Ongk is.

Vasi kanaszpecsenye (1) 2.490,-
.. Roston siilt sertéskaraj pirttott sertésmdjjal. Reméljiik, héjas 1.740,—
kmmpﬁva[ meg bi}j a enni! Ha nem, nyugodtan mondhaga:

,Hat ez disznésaig”.’

Bozsoki sertésborda (3) 2.690,-

. Egy ﬁnomség a kozelbdl... A natur sevtéskarajokat elhalmozzuk piritott 2.020,—
gom’oéva[, j 6ﬁy'ta siilt ﬁ'ts’ci)' [t ’carjéva[, aztdn a tetejére meg tﬁkértojést

stitiink. Kakastarél}"a[ igazan J'é[ néz am kil Vegyes kéret Jjar hozz4, mert

ugy meg igazan ﬁnom.’

Hannibal kedvence (1, 3) 2.690,-

.. Dr. Hannibal Lecter é’dapjéré[ csentiik el ezt a ﬁnomsélgot. 2.020,—
Tomoren és velGsen: veldvel toltott sertéskarzy’, réantva, rizzsel meg

hasgbbal. On legalabb tudja, mit eszik. )6 étvagyat!

A Godor basa gyengéje (1, 3) 2.690,-
WA ﬁistr6 ( ﬁfissen leakasztott tarjat vékony szeletekre Végjuk. Tormaval 2.020,—
bekenjﬁk, majd az egészet két vékonyra k[op_fo[t htisszelet kozé dugjuk.

Prézlibe alcazzuk, bé, fowé olajban ropogosra sii’g'iik. Ehiink csokkentésére
vegyes kovettel halmozzuk el. Fogyékﬁvézéknak kifq’ezetten nem ;y'én[juk.’

Batrak eledele (7) 2.690,-

WA félg&ingyéi[t, baconba tekert sertéskaraj ba ja[apeno paprikzit és csip0s 2.020,—
kvémsajtot Vej’ciink. A bacon szalonna fontos osszetevd, mert ez fogja 0ssze

a tolteléket, sét, kiviilrdl a seﬁéskarajt is, amibe ez a tiizes tolteléket eh’ejtji}tk.

Készre siités utan siilt zé[dségeket meg héjas kmmpﬁt adunk mellé. Aki

igazdn csipdsen szereti, a siilt z6 [dségbe kérhet még extra jalapenot is!



Cigé hypecsenye mifelénk (allergén Gsszetevit nem tartalmaz) 2.190,-
.Pachan érlelt, jo fokhagymas sertéstarja, roston kindlva. 1.530,—
Haséb’ourgonyéval kévitjiik, kakastar@'a[ diszitji}tk. E [fogyasztésa utan
azonban Gvatosan: lehet, hogy az aznapi randit célszerd kihagyni.’

Fiistés szliz (kormos apaca) (7) 2.690,-
.. Nagyapénk erds dohdnyos volt (sajnos). Fiistds kiskocsmajaban 2.020,—

ez volt egyik kedvenc ﬁnomséga. Hozzévalék: ﬁisté[t sajt, ﬁistb'[t bacon
szalonna, pepperoni, no meg a szlizpecsenye (amit, ha e[égetnénk,
szintén ﬁ'tstés lenne, de nem ége‘g'iik ell). Az oreg kmmpﬁpiiréve[ ette, (gy
kiné[juk miis.

Fatanyéros a’la Godor (3) 2.690,-
(Lehet hérom sertés eg}fay"c@é’c, de az ugy bonyo[u[tabb). A karajt,
a szlizpecsenyét és a tarjat roston megstl‘g'ﬁk, s mivel jé[ megfémek
egymas mellett, egy fa’cé[va ’cé[ayuk Bket. A tojast tiikv&isitjiik, a htisokat
elhalmozzuk vele, vegyes korettel az oldaldn mesés é’te[kb’[’cemény.

Marhaporkolt hazi dodéllével (1, 3) 3.490,-

.. Talan Végeb’oi ,,ta[é[mény”, mint acs 'ufkepb'rkblt —hamara ptirkb' [tet 2.440,—
a gu[yésbé[ eredeztetik — hisz a pésztorok elébb f(’)'ztek marhahtshél,

mint csirkébdl... Mindegy, miugyan nem vagyunk pasztoro k, de mi is
jéféle marhahtst do[gozvmk ﬁz[ hozz4, viszont mellé dodollét készitiink,

amit ugye az Alfb’[dbn nem nagyon ismertek. S arra is 1aj ottiink, hogy ez

mi[yen jo pé[déu[ ecetes paprikéwal.’ A salatas htitsben bizonyéra talal

hozz4 fogéra valét!

Kannibal pecsenye (1,3, 7) 2.990,-
. Egy véletlen fo[ytém sziiletett eme brutalis ételkb'[temény: egy szelet
fokhagymés [ében 4ztatott cigdnypecsenyét két szelet sertéskaw;g kozé
dugtuk, ugy forgattuk liszthe tojésba és préz['doe. Mar elsé olvasatra
is keménynek tlinik, de ha meg[étja hozz4 a kéretként adott rakott
kmmp[it, lehet, mar a [étvényté[ jé[ [akik.]a, és technikai, valamint

jé“akatési okokhdl kgfo[yé[ag ebbdl nem tudunk kis adagot kinalni!

Vadas marha zsemlegombéccal (1,3, 7,9,10) 3.490,-
.. A f8tt marha fehérpecsenyébél ujjnyi szeleteket vagunk, majd erre ontjilk ~ 2.440,—
a zsenge z0 [dségekb&, tejfd (b4l ﬁnom féiszerek’oé’[, citrombdl késziilt méartast.
Zsemlegombécca[ aoyuk fel az asztalra. Marha nagy ¢és marha ﬁnom.’



_AZ DISZNONAK CSULKEIBOL”
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Rantott csiilék (1,3,7,10) 2.190,-
.. Kiréntotthus fuistolt csiilskbél. )6l hangzik, nem? 1.530,—
Réadasul vegyes kéret meg hagymés tartar is jar hozz4.

Tepsis csiilék (3,7) 3.190,-
- Egy kis tepsibe Vakottkmmpﬁt, 1 jo néhény szelet remeg0s, puhéra fé’tt, 2.230,—
ﬁisté[t cstilkot tesziink, [eén‘g’ﬁk enyhén fokhagymés, papr[kés tel'féi“e[ és

stitében megsﬁ’gﬁk.

Pikans csiilok (7,10) 2.690,-
.. A diszné fels6 hatsé abat hagymés gombéwa[ takavjuk be és egy
pikdns martdssal nyakon ontjiik. (Bocsénat, ldbon ontjiik.) Reszelt sajtot
szérunk v4, siitében p'wi’cjuk, mig a sajt rao [vad. Hercegn(')'burgonyéva[
koritve adjuk az asztalra. A pikantéria, no meg a [étvény kedvéért.

Csiilok Cigé ny modra (allergén sszetevot nem tartalmaz) 3.1 90,—
»-. Lopott diszné hatsé csiilkét megperzse[em, hogy ne [egyen sz0r0s. 2.230,—

Aki erre lusta, az [opjon borotvalt disznét. Perzselés utan ﬁisté[t
szalonnaval beboritom, kevés may'ovénnéva[, kéménnye[, bazsalikommal
meghintem. Lasstt tizon stitom, gyakran [ocsolgatom. Tizpercenként fé[—
fé[ deci édes fehérbowa[ bolondttom. Amikor a hts megpuhu[t, hagymés
stilt héjas burgonydval 6sszekeverve talalom.” (Kadlott Karoly nyoman)

Jozsi bacsi toltott husa (1, 3) 2.990,-
- A jél dtdardlt fustolt csiilkot osszekeverjiik a finoman fiiszerezett 2.090,—
piritott gombéwa(. Egy nagy halmot tesziink ebbél a htisokra, may'd
ésszegémbélyge’g'iik Sket. Bundézzuk — hogy télen meg ne fézzanak -
majd fowé o[ajban ropogosra sii‘g'iik Sket. Vegyes koret tetején tronolva
érkezik asztalukra )ézsi bdcsi toltott hiisa.



TOBBSZEMELYES ETKEINK

KIZAROLAG BATOR EMBEREKNEK!

L QNKAD~ 9

Egy fazék husleves (1,3, 9) 4.740,-
.. Hat emberre gondo [va, fazékban fe[szo[gélva,
benne minden finomsaggal.

Unnepi lakoma két fonek (1.3,7.9, 10) ©.600,-
.. Mi szem szdjnak ingere (Arany utén szabadon)..
Azaz egy adag Vasi kanészpecsenye, egy kis Rantott sajt, egy kis
Cigdnypecsenye meg egy kis Viczakné. Kovettel, egy kis salatdval...

Toltott teknd négy személyre (1,3,7,9,10) 13.600,-
.. Huskavalkdd az egész csalddnak... (Mi az anydsra is gondolunk!)
Viczakné titka, Rantott csivkemell, Bozsoki sertéshorda, Cigdnypecsenye,
a cstilok, no meg a kéret meg a salata!

Hattagu csalad tala (1,3,7,9,10) 20.400,-
Mindig van valami csalddi alkalom, amikor ezt lehet rendelni...
Kirdntotthus”, Kijevi csirkemell, Godor basa gyengéje, Rantott sajt,
Magyarévari csirkemell, Bozsoki sertéshorda, egy egész ﬁisté[‘c csiilok,
kovettel és salataval.

Oriastal tiz f6 részére (1,3,7,9,10) 34.000,-
.. Vagy egy 6ridsnak...
Kijevi csirkemell, Rantott camembert, Batrak eledele, Micimacké

kedvence, Vasi kanészpecsenye, Godor basa gyengéje, JKirantotthus”,
Sokmagos fogasﬁ[é, Viczakné titka, Cigdnypecsenye, egy egész ﬁistb'lt
csilok, korettel és salatéval.




FINOMSAGOK

..AMELYEK A LELKET 1S MEGEDESITIK
QL GNLD~_9

Somloi nokedli (1,3, 7) 890,-
Az egyet[en desszert, amit pincér tal4lt fe[: Gollerits Kéro[y é‘ce[kveéciéja, 620,—
aki16 évigvo [t a Gundel étterem vezetd fé’p incére.

Gundel palacsinta (1,3,7,8) 890,-
... Kevesen ’cudjék, hogy a Gunde[—pa[acs intat eredeﬁ[eg Mérai Sandor 620,—
fe[esége, Matzner Lola talalta ki. Egy Maérai-darab premierjét kévetben
a Gundelben tartottak bankettet, Lola pedig egy régi csaladi receptet
feh’y' (tva elkészittette sajat desszertjét, a diéval, mazsoléval, cukrozott
navancshéjja[ toltott csokoladés pa[acs intat. Megkéstob’a???

Variacidk egy turégombdcra (1, 3,7) 990,-
.. Piritott zsemlemorzsaval, tel'féﬂe[ és porcukowa[ behavazva (1, 3, 7) 700,—

.. Fahéjas porcukorral (1, 3, 7)
Eperi)'nte’cte[, csokidntettel (1, 3, 7)
.. Reszelt almaval és baracklekvarral (1, 3, 7)

.. Meztelentil (1, 3 7)

KEDVES VENDEGEINK!

AZ ETLAPUNKON NEM TALALHATO ETELEK
ELKESZITESENEK MODJAROL ES LEHETOSEGEIROL, AZOK ARAIROL
ERDEKLODJENEK FELSZOLGALOINKTOL!



SAVANYAK

lgény és (zlés szerint a salétapultré[

... Onkiszo [gé[é, gy lehet mindenbdl egy keveset is, ami a tanyérra Véfél’

KORITESEK

Hasdbburgonya (allergén 6sszetevét nem tartalmaz)
Héfehér rizshalom (allergén ssszetevst nem tartalmaz)
Petrezse[ymes Iourgonya (allergén dsszetevdt nem tartalmaz)
Krokett (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)

Roszti (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)
Hercegnéburgonya (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)
Krumplipiiré (7)

Siilt zoldség (koretként) (allergén Gsszetevst nem tartalmaz)
Zsemlegombiéc (4 db) (1,3, 7)

Nokedli (1, 3)

Mexikoi zb[dségkb're’t (allergén Gsszetevdt nem tartalmaz)

57057 VAGY NEM 52057

Tartarmartas (3,7, 10)

Tejfol (7)
Afonya[ekvév

400,—

300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—
300,—

150,—
150,—
150,—



NE CSAK EGYUNK, IGYUNK IS!

(AZ OREG KISS)

QKA 9

ETVAGYGERJESZTO ITALOK

.. Nem lehetsz e[ég részeg,

ha kapaszkodés nélkiil tudsz fekﬁdni a pad[én...”

4cl 2cl 1l
Zwack Unicum és Unicum szilva, 720~  360,— 18.000,—
Unicum Barista
Jagermeister 720,— 360,— 18.000,—
Finlandia vodka 720,—  360,— 18.000,—
Eristoff vodka (voros) 720~  360,— 18.000,—
Bacardi 720,— 360,— 18.000,—
Martini (1 dl) 500,— 5.000,—
Bailey’s 720~  360,— 18.000,—
Jim Beam 720,— 360,— 18.000,—
Metaxa 5 csillagos 720,—  360,— 18.000,—

KEDVES VENDEGEINK!

AMENNYIBEN DEGESZRE TOMOTT POCAKJUK RAKONCATLANKODIK,
ES AZ1TT FELSOROLT FOLYEKONY GYOGYMODOK NEM HATNAK,
KERESUKRE BILAGITOT SZOLGALUNK FEL!

_]4_



() Palinka

BTR K A S

A [egnemesebb, [egﬁnomabb magyar pé[inkékat

tartalmazza e vé[ogatés.

4l
Birkas Szilvapélinka (40%) 1.200,—
Birkas Fekete cseresznyeplinka (40%)  1.200,~
Birkas Kajszipalinka (48%) 1.400,—
Birkas Kortepdlinka (48%) 1.400,—
Birkas Vilmoskorte palinka (56%) 1.600,—

Birkds Fiirtos meggy pélinka (56%) 1.600,—
Birkds Fahéjas mézes almapélinka (30%) 1.000,~

PEZSGOK

Torley Gala Sec — szdraz 11t (0,75 ()
Torley Charmant Doux — édes 11i (0,75 1)
Tﬁr[ey Charmant Doux, Gala Sec 11i (0,2 [)

2 ¢l

1l

600,— 30.000,—

600,— 30.000,—

700,— 35.000,—

700,— 35.000,—

800,— 40.000,—

800,— 40.000,—

500,— 25.000,—

2.400,—
2.400,—
750,—

1liter

3.200,—
3.200,—

3‘7501—



FOLYEKONY KENYER

Jnkabb [egyen sorhasam, mint vizféj em!”

A CSAPBOL FRISSEN ERESZTVE

Dreher Classic korsé (5 dl)
pohdr (3 dl)
UVEGES SOROK
Arany Aszok .., ﬁranké sor” 0,5
Soproni Aszok ..a klasszikus” 0,5l
Dreher Bak .. a barna 05|
Kozel .. a cseeeh reeemek 05|
Heineken .. a kicsi 0,33 |
Edelweiss .. a szltretlen biiza 05|
Dreher 24 ... az alkoholmentes 0,5
Dreher ... a citromos mentes 0,33

BOROK

650,—
390,~

490,—
490,—
590,—
490,—
490,—
850,—
490,—
490,—

1 liter

1300,—
1.300,—

1 liter

980,—
980,—
1.180,—
980,—
1.485,—
1.700,—
980,—
1.485,—

,Reggel tisztén szeretem a bort, este meg piszkosul...” (X. Y.)

FOLYOBOROK

Nemesgulécsi O[aszrizﬁng 12, M°
Nemesgulécsi Sziirkebarét 12,1 M°
Vaskeresztesi Kékﬁankos Mittl 12 M°
Bala’conbog[éri Rosé Bby'dosé 12 M°
UVEGES BOROK

Varga Merlot (édes) 0,7 |

1dl

—16 —

1.400,—
200,—

1 liter
1.500,—
1.500,—
2.000,—
2.200,—

1 liter

2.000,—
2.000,—



UDITOK

Sofé’r&i knek, kis- és nagymaméknak, ’oetegeknek és gyerekeknek

— mindenkinek, aki megkivévga

SZENSAVAS NEDUK

Coca Cola, Coca Cola Zero, 0,25 l/ii
Fanta narancs, Sprite

K'm[ey Tonic, Gyémbér

Almdudler 0,25 l/ii

TE ROSTOS ELET! (vostos és szlirt italok)

Cappy narancs ¢, 8szilé, anandszlé, 0,25 /it
almalé, eper, kérte, multivitamin
Fuzetea citromos, barackos 0,25 /it
Limonadé 03!
o5
Izesitett limonadé 03!
0,5
Méhes-mézes és gydgynovény szorpok 0,3l
05!
ASVANYVIZEK

Natur Aqua .. aszénsavas [ mentes 0,33 [
Natur Aqua ... a nagy dus / mentes 0,75 |
Szédaviz 0,11

KAVEK, TEAK

Espresso

Capuccino

Koﬂ% inmentes

Tedk (Dilmah fekete, zold vagy (zesttett)

Tej 0,11

Csomagolés doboz / taska

450,—

500,—

450,—

450,—
420,—
700,—
480,—
800,—
420,—
700,—

450,—
800,—

30,—

400,—
450,—
400,—
300,—

50,—

1liter

1.800,—

2.000,—

1 liter

1.800,—

1.800,—
1.400,—
1.400,—
1.600,—
1.600,—
1.400,—
1.400,—

1 liter

1'363;—
1.066,—
300,—

1 liter
8.000,—
4.500,—
8.000,—
1.500,—

500,—

50,—



A 1169/2011 EU rendelet Il. melléklete szerinti 14 allergén:

1. Glutént tartalmazé gabonafélék, azaz buza (pé[déu[ tb’nké[ybb’tza vagy khorasan buza),
rozs, arpa, zab illetve hibridizalt ﬁy‘téik, valamint a bel6litk késziilt termékek, kivéve:
buzabdl késziilt g[ﬁkézszimp, beleértve a dextrozt is
buzabdl késziilt maltodextrin
érpé]oé[ késziilt glﬂkézszimp;
a[koho[pér[a’cok —(gy pé[déu[ mezé’gazdaségi evedet(l etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt gabonagfé[ék.

2. Ré’/gcé[ék és a beldlitk késziilt termékek

3. Tojds és a beldle késziilt termékek

4. Hal és a bel6le késziilt termékek, kivéve:
vitaminok vagy karo’cinoidkészi’cmények hordozéjakén’c hasznalt ha[enyv;
a sor és a bor devi’cé'anyagakén’c hasznalt halenyv vagy vizahé lyag

5. Foldimogyord és a beldle késziilt termékek

6. Széja’oab és a bel8le késziilt termékek, kivéve:
te[jes mértékben ﬁnomitott széjababo[aj és zsir;
szdjababbdl szarmazd természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa tokoferol,
természetes D—ab(‘a tokofero [-acetat, természetes D~a[fa tokofevo [-szukcin4t;
széja’oab o[ajébé[ nyert ﬁtoszterolok és ﬁtosztero[~észterek;

¥4

széja’oab o[ajébé[ nyert szterolokbdl elséllitott ﬁtosz’cano[—észtev.
7. Tej és az abbdl késziilt termékek (beleértve a laktozt), kivéve:

a[koho[pérla’cok —(gy pé[déu[ mezé’gazdaségi eredetl etil-alkohol — készitéséhez
haszn4lt tejsavo;

lakit

8. Diéfé[ék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudié, pekéndié, brazil dié, pisztacia, makadamia-
vagy queens[andi di6 és a bel8liik késziilt termékek, kivéve az alkoho[pér[atok —(gy pé[déul
mezé’gazdaségi evedetil etil-alkohol — készitéséhez hasznalt cson’chéjasok

9. Zeller és a beléle késziilt termékek

10. Mustér és a bel6le késziilt termékek

1. Szezdmmag és a beléle késziilt termékek

12. Kén-dioxid és az SO5-ben kifejeze’ct szu[ﬁtok 10 mg/ kg, illetve 10 mg/ liter Gsszkoncentraciét

megha[adé mennyiségben; a szamitast a fogyasztésva kész termékekre vagy a gyarto utasitasa
a[apjén elkészitett termékekre vonatkozdan kell e[végezni

13. Csillagftirt és a beldle késziilt termékek

14. Puhatestiiek és a beldliik késziilt termékek

— 18—






1. KATEGORIA

L @QNXAD~ 9

JO ETVAGYAT
ES KELLEMES IDOTOLTEST
KIVANNAK:

Téth Tamas
és avendég[c’f osszes munkatarsa,

a Csipet Csapat.

Munkénkkal azon féradozunk,
hogy amagyar vendéglétés Jjo hirnevét 6Veg]0 (tsiik,

és hogy On jo érzéssel tavozzon tliink.

REMELJUK, NEM MARADT EHES!

Szombathe[y, Sz6ll8si sétdny 11.

Tel.: 94/394-100
info@godorvendeglo.hu

Nyitva tartas:
. hégfc'ﬁ—szombat: 11.00—22.00

* vasarnap: 11.00—15.00
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